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Nous avons eu le plaisir de faire une dégustation de Sauternes avant les vacances de Noél, et
pasdesnoindresH b2dza S&aLISNRBya [[dzS I asSlkyoS @2dza |
mieux connaitre encore cette appellation.

Un grand merci aux domaines ayant participé a cette dégustation en présentant leurs vins

1 Domaine de Perréou
1 Chéateau Dudon

1 Chateau HatiBergeron
1 Chéateau Valguy

Vous trouverez eilessous la présentation qui a été faite de chaque vin dégusté (par ordre
chronologique). Prenez le temps de lire le compadu et de vous y référer par la suite. Ces

vins seront bien sir référencés alafisd f QI yySS RIEya S ftAGNB(G NBC
du club. Afin de réduire les frais de ports si certains sont intéressés pour commander, nous
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Le Bureau du CLOS.
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Introduction ¢ LeSauternais

L'aire du Sauternais esituée a environ 50 kms au %, BORDEAUX
sudestde la ville de Bordeaux sur la rive gauche de

la Garonne. Les vignobles de Barsac et de Sauternes

constituent ensemble le Sauternais. Sur une

Sode '~:.z:\>._ Coaditiare
superficie de 900 ha pour Barsac et de 1 400 ha N\ Lodpiae
. Cérons
pour Sauternes, la production totale moyenne :

B . | . Barsac Sainte Croix
représente pres de=8000 hl/an. L'appellation du Mont
Sauternes comprend 5 communes : Sauternes, g
Fargues, Preignac, Bommes et Barsac. Barsac Sauternes

posséde sa propre appellatipatles vignerons
peuvent choisir de mettre leurs récoltes sous le
nom de Sauternes ou de Barsac.

Le vignoble d Sauternais est traversé par le Ciron, qui est un petit fleuve affluent de la

Garonne. La combinaison quasi magique de la chaleur et de I'hnumidité de ce fleuve favorise

fS RSOSEt2LIISYSYyil RUdzyS o6 OGSNAS:E S . 2GNRBGAA
j dzQ2y LISt S 1 LIR2dAdNNAGIINE y206tST y2il YYSyYi
concentre les sucres du raisin et donne aux vins du Sauternais cet ardbme de fruits confits si
particulier.

Les vins du Sauternais se composent ainsi a8 80% de séiln, a I dz@A Ay 2y Si RQd:
muscadelle. Pour porter le nom de Sauternes ou de Barsac les vins doivent avoir été produits
avec des vignes au rendement maximum de 25 hl par hectares et doivent avoir été

vendangés manuellement.

Pour toutes ces raisons les side Sauternes et de Barsac sont considérés comme des vins

ofl yOa ftAljd2NBdzE RQSEOSLIiA2yd [ S /KNGSl dz RQ,
Of  aaAFAOIGAZ2Y RS mMypp® alAa oSl dzO02dz) RQI dzi N
classéscommél / KNGS dz wAiSdzaaSOx 2dz €S / KNGSlFdz [
Chateau Caillou, Chateau Lamothe sont dess@crus classés du Sauternais.

Trois appellations qui gagnt a étre connuessont les suivantes: Cérons, Loupiac, et Sainte
Croix du Mait (attention éviter les copératives).
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Domaine de Perréou
«t NBYA OS&2RI A 3SNJ
Vin de pays des cétes de Gascogne

(prix:5€ 0
Couleur Blanc, couleur or trés soutenue
Cépage Gros manseng
¢ dzE RQI € 13% vol.
Arbmes Floral,touche fruitée (petits abricots, amande fraiche)
Bouche Plaisant, bien structurédgien équilibré peu de longueur
Accords mets/vin Pain brioché, dessert, apéritif
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Chéateau Fontebride 2007
Second vin de chateau Hadgergeron
AOC Sauternes

(prix:14e ©
Couleur Blanc, doré
Cépage Sauvignonsémillonet muscadelle
¢l dzE RQF f 13,5% vol.

Fleur de genétnote fruitée (abricot mar), c6té beurré, fruit se

Aromes (noisette), miel

Tres bien construit, sucre persistant (mpés trop lang en

Bouche bouche)

Accords mets/vin Foie gras et pain brioché
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Chéateau Dudon 2009
AOC Sauternes

(prix:22.% 0
Couleur Blanc, doré
Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle
¢ dzE RQI € 14,%% vol.
Ardmes Miel et beurredominant, péche de vigne (fruit blanc), pate c
coing
Bouche Finesse, sucre (pas en excédent), longueur, bouche tres frz
Accords mets/vin Accord parfait avec le foie gras

Le 2009 esta mettrede coté C’' e st un c¢cr i me dPetentieckéndineei r e mai nt er
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Chateau HauBergeron 2009
AOC Sauternes
(prix: 25 0
Couleur Blanc, doréet ambré
Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle
¢l dzE RQI f 14% vol.

Arbmes Menthol, beurre, abricot confit

Bouche Fraicheur en fin deouche, sucré trés long, dosage parfait
longue présence

Accords mets/vin
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Chateau Valguy 2007
AOC Sauternes
(prix:38€¢ 0
Couleur Blanc, doré
Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle
¢l dzE RQF f 14% vol.

Citron sauvagefloral, chevrefeuillepétale de rose, jasmin

Arbmes . .
pomme cuite en fin

Equilibre, finesse, concentration, c6té beurré et miel tres fi

Bouche :
longueur exceptionnelle
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Photo de groupe a la fin de la séance.



