
 
 
 
 
 

/ƻƳǇǘŜ-ǊŜƴŘǳ ŘŜ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ 
{ŞŀƴŎŜ Řǳ ол ƴƻǾŜƳōǊŜ нлмм 
{ŀǳǘŜǊƴŜǎ Ŝǘ ƭƛǉǳƻǊŜǳȄ 

Nous avons eu le plaisir de faire une dégustation de Sauternes avant les vacances de Noël, et 

pas des moindres Η bƻǳǎ ŜǎǇŞǊƻƴǎ ǉǳŜ ƭŀ ǎŞŀƴŎŜ Ǿƻǳǎ ŀ Ǉƭǳ Ŝǘ ǉǳΩŜƭƭŜ Ǿƻǳǎ ŀ ǇŜǊƳƛǎ ŘŜ 

mieux connaître encore cette appellation. 

Un grand merci aux domaines ayant participé à cette dégustation en présentant leurs vins : 

¶ Domaine de Perréou 

¶ Château Dudon  

¶ Château Haut-Bergeron  

¶ Château Valguy  

Vous trouverez ci-dessous la présentation qui a été faite de chaque vin dégusté (par ordre 

chronologique). Prenez le temps de lire le compte-rendu et de vous y référer par la suite. Ces 

vins seront bien sûr référencés à la fin dŜ ƭΩŀƴƴŞŜ Řŀƴǎ ƭŜ ƭƛǾǊŜǘ ǊŞŎŀǇƛǘǳƭŀǘƛŦ ŘŜǎ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴǎ 

du club. Afin de réduire les frais de ports si certains sont intéressés pour commander, nous 

ǇƻǳǊǊƻƴǎ ŦŀƛǊŜ ǳƴŜ ŎƻƳƳŀƴŘŜ ƎǊƻǳǇŞŜ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ Řǳ ŎƭǳōΦ 

Le Bureau du CLOS. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 

 

Introduction ς Le Sauternais 
 

L'aire du Sauternais est située à environ 50 kms au 

sud-est de la ville de Bordeaux sur la rive gauche de 

la Garonne. Les vignobles de Barsac et de Sauternes 

constituent ensemble le Sauternais. Sur une 

superficie de 900 ha pour Barsac et de 1 400 ha 

pour Sauternes, la production totale moyenne 

représente près de 35 000  hl/an. L'appellation 

Sauternes comprend 5 communes : Sauternes, 

Fargues, Preignac, Bommes et Barsac. Barsac 

possède sa propre appellation, et les vignerons 

peuvent choisir de mettre leurs récoltes sous le 

nom de Sauternes ou de Barsac. 

Le vignoble du Sauternais est traversé par le Ciron, qui est un petit fleuve affluent de la 

Garonne. La combinaison quasi magique de la chaleur et de l'humidité de ce fleuve favorise 

ƭŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘϥǳƴŜ ōŀŎǘŞǊƛŜΣ ƭŜ .ƻǘǊȅǘƛǎ ŎƛƴŜǊŜŀΦ /ΩŜǎǘ ŎŜ ŎƘŀƳǇƛƎƴƻƴ ǉǳƛ ŦƻǊƳŜ ŎŜ 

ǉǳΩƻƴ ŀǇǇŜƭƭŜ ƭŀ ǇƻǳǊǊƛǘǳǊŜ ƴƻōƭŜΣ ƴƻǘŀƳƳŜƴǘ ǇǊƻǇƛŎŜ ŀǳ ŎŞǇŀƎŜ ǎŞƳƛƭƭƻƴΦ /Ŝ ŎƘŀƳǇƛƎƴƻƴ 

concentre les sucres du raisin et donne aux vins du Sauternais cet arôme de fruits confits si 

particulier. 

Les vins du Sauternais se composent ainsi à 80% de sémillon, ŘŜ ǎŀǳǾƛƎƴƻƴ Ŝǘ ŘΩǳƴ ǇŜǳ ŘŜ 

muscadelle. Pour porter le nom de Sauternes ou de Barsac les vins doivent avoir été produits 

avec des vignes au rendement maximum de 25 hl par hectares et doivent avoir été 

vendangés manuellement. 

Pour toutes ces raisons les vins de Sauternes et de Barsac sont considérés comme des vins 

ōƭŀƴŎǎ ƭƛǉǳƻǊŜǳȄ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴΦ [Ŝ /ƘŃǘŜŀǳ ŘΩ¸ǉǳŜƳ Ŝǎǘ ƭŜ ǎŜǳƭ tǊŜƳƛŜǊ /Ǌǳ {ǳǇŞǊƛŜǳǊ Řŀƴǎ ƭŀ 

ŎƭŀǎǎƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜ муррΦ aŀƛǎ ōŜŀǳŎƻǳǇ ŘΩŀǳǘǊŜǎ Ǿƛƴǎ ŘŜ ŎŜǘǘŜ ǊŞƎƛƻƴ ǎƻƴǘ ŘŜǎ ǇǊŜƳƛŜǊǎ ŎǊǳǎ 

classés comme lŜ /ƘŃǘŜŀǳ wƛŜǳǎǎŜŎΣ ƻǳ ƭŜ /ƘŃǘŜŀǳ [ŀ ¢ƻǳǊ .ƭŀƴŎƘŜΦ 5ΩŀǳǘǊŜǎ ŜƴŎƻǊŜ ŎƻƳƳŜ 

Château Caillou, Château Lamothe sont des second crus classés du Sauternais. 

Trois appellations qui gagnent à être connues  sont les suivantes:  Cérons, Loupiac, et Sainte 

Croix du Mont (attention éviter les copératives).   



 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Domaine de Perréou 
« tǊŞƳƛŎŜǎ ŘΩIƛǾŜǊ » 2003 

Vin de pays des côtes de Gascogne 
(prix : 5ϵύ 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Couleur Blanc, couleur or très soutenue 

Cépage Gros manseng 

¢ŀǳȄ ŘΩŀƭŎƻƻƭ 13% vol. 

Arômes Floral, touche fruitée (petits abricots, amande fraîche) 

Bouche Plaisant, bien structurée, bien équilibré, peu de longueur 

Accords mets/vin Pain brioché, dessert, apéritif 

 



 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Château Fontebride 2007 
Second vin de château Haut-Bergeron 

AOC Sauternes 
(prix : 14ϵύ 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

Couleur Blanc, doré 

Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle 

¢ŀǳȄ ŘΩŀƭŎƻƻƭ 13,5% vol. 

Arômes 
Fleur de genêt, note fruitée (abricot mûr), côté beurré, fruit sec 

(noisette), miel 

Bouche 
Très bien construit, sucre persistant (mais pas trop long en 

bouche) 

Accords mets/vin Foie gras et pain brioché 



 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Château Dudon 2009 
AOC Sauternes 
 (prix : 22.2ϵύ 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Couleur Blanc, doré 

Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle 

¢ŀǳȄ ŘΩŀƭŎƻƻƭ 14,5% vol. 

Arômes 
Miel et beurre dominant, pêche de vigne (fruit blanc), pâte de 

coing 

Bouche Finesse, sucre (pas en excédent), longueur, bouche très fraiche  

Accords mets/vin Accord parfait avec le foie gras 

Le 2009 est à mettre de côté ! C’est un crime de le boire maintenant… Potentiel énorme. 



 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Château Haut-Bergeron 2009 
AOC Sauternes 

 (prix : 25ϵύ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Couleur Blanc, doré et ambré 

Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle 

¢ŀǳȄ ŘΩŀƭŎƻƻƭ 14% vol. 

Arômes Menthol, beurre, abricot confit 

Bouche 
Fraicheur en fin de bouche, sucré très long, dosage parfait, 

longue présence 

Accords mets/vin  



 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Château Valguy 2007 

AOC Sauternes 
 (prix : 38ϵύ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Couleur Blanc, doré 

Cépage Sauvignon, sémillon et muscadelle 

¢ŀǳȄ ŘΩŀƭŎƻƻƭ 14% vol. 

Arômes 
Citron sauvage, floral, chèvrefeuille, pétale de rose, jasmin, 

pomme cuite en fin 

Bouche 
Equilibre, finesse, concentration, côté beurré et miel très fin, 

longueur exceptionnelle 

 

 



 
 
 
 
 

 

 

Photo de groupe à la fin de la séance. 

 

 


